Ingrédients pour 8 personnes :
- 4 ceufs

- 125 g de farine

- 125 g de sucre

- 200 g de nappage (au choix)

- 2 boites de batonnets chocolat
- 300 g de bonbons coloreés

Etapes de préparation :

1) Préchauffez le four a 180°C.

2) Cassez les ceufs, separez les blancs et les jaunes.

3) Dans un saladier, fouettez les blancs en neige tres ferme
au batteur avec une pincée de sel. Lorsgu’ils sont bien pris,
ajoutez le sucre glace et fouettez encore un instant.

4) Battez les jaunes avec le sucre en poudre jusqu’a ce gque
le mélange blanchisse. Ajoutez la farine, la levure puis
Incorporez deélicatement les blancs avec une spatule souple
pour eviter de les casser.

5) Versez la pate dans un moule beurré.

6) Enfournez le moule au four pour 20 minutes. Laissez
refroidir la génoise sur une grille hors du four.

7) Avec une petite spatule, recouvrez entierement le
gateau de nappage.

8) Faites le tour du gateau avec les batonnets au chocolat.
9) Nouez un ruban afin de bien tenir I'ensemble et
recouvrez la surface avec les bonbons colorés.

C’est prét !
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